


О КО МПАНИИ
Компания «VARMAS» - успешно развивающаяся компания на рынке HoReCa, 

специализируясь на комплексном оснащении торговых помещений, пищевых 

производств и предприятий общественного питания под ключ с 2015 года. Работая с нами у 

вас, не возникнет потребности и желания обращаться к нескольким производителям или 

поставщикам для того, чтобы открыть магазин или предприятие общественного питания.

Наша компания специализируется на дизайне, проектировании и комплексном оснащении 

торговых объектов различных форматов, наши специалисты всегда готовы произвести 

полный спектр услуг по открытию или реконструкции торгового, или производственного 

помещения для вашего успеха в сфере торгового бизнеса.

Наша задача: стать лидирующей компанией в сфере комплексного оснащения магазинов 

разного формата и зон общественного питания путем удовлетворения желаний наших 

клиентов.



НАШИ ПАР Т НЕРЫ



 ТОР ГОВЫЙ З АЛ 

Комплексное оснащение объектов торговли (магазины, минимаркеты, супермаркеты и гипермаркеты) считается наиболее 

сложным типом услуг по сравнению с поставками отдельных видов торгового и холодильного оборудования, так как 

включает в себе целый ряд мероприятий и работ, которые необходимо выполнить на самом высоком уровне.



 ТОРГОВЫЙ З АЛ 

К ом па ния VA R MAS пр е длага ет как трад ицион н ые

р е ше ния п о кассовы м б о кс ам ра зличн ых ф о рматов, 

так и н естандарт н ы е ра зраб от ки, интегрируем ы е 

п од инд ивид уаль н ую ко н цеп цию ваше го б изн е с а.



 ТОР ГОВЫЙ З АЛ 

Объе кты ко м п лексн ого о сн а ще ния:
• заприла воч н ы е трад иц ион н ые м а га зин ы;

 • б ак а л ейн ы е, ф ермер ск ие, м ясн ые , вин н ые , ф рук товые ла вки;

• с пециа л изир ова н н ые и фирмен н ы е м а газин ы;

• г а с тр он омич ес кие бу т ик и и отдел ы ;

• па вил ь он ы , ры н ки, ф ермер ск ие ярмар к и;

• м агазин ы кул ина рии с эл ем ента ми ф ас т-фуд а ;

 • м агазин ы при АЗ С, ф ор мата « с тр ит р итейл »;

• м иним а ркеты, м а га зин ы « у дома »;

• д ис каунтер ы ;

• с тан дартн ые супер м а ркеты;

• пр ем иа ль н ые супер м аркеты;

• г ипер м а ркеты.



ХОЛ ОДИЛЬ Н ОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ /СИСТ Е МА ХОЛОД ОСНАБЖЕНИЯ 

Комплекс взаимосвязанных установок, благодаря слаженной работе которых создается соответствующий 

температурный режим.



ХОЛОДИЛЬНОЕ ОБ ОР УД ОВ АНИЕ /

СИСТЕМА ХОЛ ОД ОСНАБЖЕНИЯ 

Обязательным этапом оснащения торгового зала является установка холодильных витрин, представляющих покупателям 

товар в наилучшем виде. Заходя в продуктовый отдел гипермаркета, покупатель, прежде всего, идёт к витрине с товаром. 

Она является не только элементом оформления интерьера магазина, но и основным оборудованием торгового зала.



ХЛЕБОПЕ КАР С КОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ 

Выпечка хлеба – это ответственное и выгодное производство. В этом деле очень важно печь хлеб таким образом, чтобы он 

был вкусным, ароматным, аппетитным, подрумяненным, радовал взгляд и становился настоящей радостью для настоящих 

ценителей хорошей кухни – это настоящее мастерство, для которого необходимы и знания, и опыт, а также, 

высококачественное пекарское оборудование.



ХЛЕБОПЕ КАР С КОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ 

Ком п а ния о суще с твля ет ко мп лексн о е 

о снаще ние с ле д ую щ их о бъе кто в:
• м инипек а рни пр и маг азин ах , супер м а рке тах , 

каф е и с тол овых;

• пекарни при супер м а ркетах и г ип е р м аркета х ;

• х леб опек арн ые  пр оизводст ва пол н ого цикла .



ХЛЕ БОПЕКАРСКОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ 

• Машины для замеса и подготовки теста, обеспечивают 

качественное и равномерное соединение ингредиентов 

(один из самых ответственных этапов технологического 

процесса). В эту категорию входят мукопросеиватели для 

очистки и аэрации сырья, тестомесы и другие 

приспособления.

• Агрегаты для разделки и формовки заготовок – это 

тестоделители, округлители, раскаточные и 

батоноформирующие машины.

• Термическая обработка производится в расстойных 

шкафах (подготовительный этап перед выпечкой) и печах 

(ярусных, подовых и стеллажных, ротационных, 

тупиковых).

Для выпечки хлеба



ТЕХНОЛ ОГИЧЕС КОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ 
Современное технологическое оборудование решает сразу несколько задач 

для HoReCa и торговли:

• Ускоряет процесс приготовления блюд

• Снижает издержки за счет полной переработки продукта

• Сокращает срок от получения до подачи заказа

• Позволяет делать качественные заготовки

• Бережно и аккуратно обращается с каждым продуктом

• Гарантирует красивую подачу и сервировку блюда



 НЕ ЙТРАЛЬНОЕ ОБ ОР УД ОВ АНИЕ 

Нейтральное оборудование - это немеханическое оснащение для организации производственных процессов на 

профессиональной кухне. Без моечных ванн, вытяжных зонтов, тележек и стеллажей не работает ни одно заведение 

общественного питания и торговли.



НЕЙТ РАЛЬ Н ОЕ ОБ ОР УД ОВ АНИЕ 
Р азн овидн о ст и н е йтраль н ого об о рудо вания:
• В ешал а и стел ла ж и;

• Тел е жки-шпиль к и;

• Тел е жки о фиц иантск ие, сер вир овоч н ы е , для сб ора 

от ходов и по с уды ;

• Тел е жки г рузовые;

• Т р а н спортеры д л я с б ор а по с уды ;

• С толы пр оизводст вен н ы е, р аздел очн ые и конд итер ск ие ;

• С тен ды и подс тавки под тепл ово е и эл ек тр ом е ха нич е с ко е 

об орудован ие;

• В а н н ы м о еч н ы е;

• З онт ы вы т яжн ые;

• П олки;

• Ш ка ф ы для вещей пер сона ла ;

• В одоумягчители и аксесс уары для по су домо еч н ых м ашин ;

• Д ис пен сер ы бумаж н ы х пол отен ец , руко сушител и и 

дозаторы м ыл а.



ДИЗ АЙН ПРОЕК Т ТОРГОВЫХ ПОМЕЩЕ НИЙ 

Успех заведения определяется не только ассортиментом и высококачественным сервисом. В главную очередь люди обращают 

внимание на оформление ресторана, в том числе и на дизайн меню. Компания предлагает услуги по дизайн-проектированию и 

открытию «под ключ» компаний сектора HoReCa и Retail таких как: кафе, бар, фастфуд, пиццерия или столовая, магазинов 

различного формата - магазин у дома, супермаркеты, гипермаркеты и т. д. Наши менеджеры создадут оригинальный образ 

Вашего заведения, привлекательный для широкой аудитории.



ДИЗ АЙН ПРОЕК Т ТОРГОВЫХ ПОМЕЩЕ НИЙ Чем занимается наша компания:

СБОР ИСХОДНОЙ ИНФОРМАЦИИ

КОНЦЕПТУАЛЬНОЕ РЕШЕНИЕ

ЭСКИЗНЫЙ ПРОЕКТ

ДИЗАЙН-ПРОЕКТ

Заполненный бланк тех. задания на проектирования с фотографиями объекта 

Презентация с описанием концепта, приближенного примера  фото-коллаж, 

цветовое решение интерьера. 3 варианта концептуального решения.

• План расстановки торгового  и технологического оборудования. 

• Палитра цветовых решений 

• Обмерный план помещения. 

• 3D визуализация (3-5 видовых ракурса)

• Обмерный план помещения

• План расстановки торгового и технологического оборудования

• План монтажа/демонтажа  перегородок

• План потолка с спецификацией  

• План расстановки осветительного оборудования  со спецификацией 

• План пола, ведомость напольного покрытия

• Сводный план потолка с  привязкой инж. оборудования

• План расстановки электровыводов и розеток (общестроительный)                          

• План отделки стен помещения   с ведомостью на материалы                               

• Развертка по стенам помещения                    

КОНСТРУКТОРСКОЕ РЕШЕНИЕ 

ХОЛОДОСНАБЖЕНИЕ, ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ ПОД ОБОРУДОВАНИЕ

Техническое задание на изготовление торгового оборудования, 

предметов декора интерьера, отделки, инструкции по монтажу изделий

• Техническое задание на расположение выводов электрических кабелей и розеток для оборудования. 

• План выводов канализации и водоснабжения.

• Штробы, отверстия (для подключения холодильного и технологического оборудования).

• Гидравлические принципиальные схемы монтажа магистралей холодоснабжения 

(для оборудования с централизованной системой холодоснабжения).

ФАСАДНОЕ РЕШЕНИЕ
• Чертеж фасада с привязкой вывесок 

• Визуализация (фотопривязка)

• Задание на изготовление вывесок (размеры, вид, материалы, векторный макет)

СОЗДАНИЕ ФИРМЕННОГО SHOP-БУКА
Руководство по оформлению интерьера и экстерьера

РАЗРАБОТКА ФИРМЕННОГО ЛОГОТИПА

АВТОРСКИЙ НАДЗОР (архитектурный)

ТЕХНИЧЕСКИЙ НАДЗОР (дизайн)

5-7 вариантов+корректировки

4  выезда на объект в месяц

4  выезда на объект в месяц

КОНЦЕПЦИЯ ДИЗАЙНА ЭЛЕМЕНТОВ ГРАФИЧЕСКОГО ДИЗАЙНА И БРЕНДИНГА
Разработка графического концепта внутреннего оформления:

• разработка постеров для отделов

• разработка настенных модулей

• навигацию по залу 

• подготовка макетов к печати (не более 15макетов)



СВЕТОВ ОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ
Основной принцип, которого придерживается большая часть ритейлеров – больше света за меньшие деньги. Причем 

собственники бизнеса все больше начинают задумываться о применении энергосберегающих технологий. Один из ключевых 

трендов ритейла последнего времени – приход светодиодов.



СВЕТОВ ОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ

Существует два основных способа освещения: заливающее 

и акцентное. 

Заливающий свет определяет уровень освещенности в 

магазине, создает нужную атмосферу (яркий «честный» 

свет, или приглушенный — интимный). 

Акцентный свет направляет внимание покупателя на 

определенную зону.

Варианты систем освещения



СВЕТОВ ОЕ ОБОР УД ОВ АНИЕ
Пример расчета освещения супермаркета



НАШИ РЕШЕНИЯ 















БУДЕМ РАДЫ 
СОТРУДНИЧЕСТВУ 

8-495-143-04-16

info@varmas.pro

www.varmas.pro
г. Москва, ул. Кусковская 20А


